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1. Donnez la définition de la
technologie alimentaire




2. Donnez quelques exemples




3. Donnez la définition de




4. Citez les acteurs qui contribuent a la
chaine de I'alimentation?




5. Quel est le role des acteurs de la
chaine de I'alimentation?




5. La chaline alimentaire fait intervenir 5 principales
filieres. Citez-les en donnant un exemple pour chacune
d’elles




6. Définition du produit fini




7. Définition de la matiére premiére
brute




8. Définition des produits du terroir




Exercice

m Ci aprés un tableau représentant la quantité (% de la ration) de protéines
recommandées dans l'aliment de différentes especes de poisson d’élevage en

fonction de leur poids

m

Truite arc-en-ciel
Saumon atlantique
Bar

Daurade

Carpe

Tilapia

48
55
50
45
40

44
50
45
38
34

40
45
40
32
30

38
45
40
28
28

34

28
26



Exercice

Représentez graphiquement (histogramme) les donnée sur tableau pour les trois
especes suivantes: le Saumon atlantique, la Daurade et Tipalia.

Interprétez et concluez.

m

Truite arc-en-ciel

Saumon atlantique 48 44 40 38 34
Bar 55 50 45 45
Daurade 50 45 40 40
Carpe 45 38 32 28 28

Tilapia 40 34 30 28 26




